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Resumen

En el siguiente informe la preocupacion por los efectos ambientales y el dafio al ser humano
que causa el mal uso y falta de educacién hacia el conocimiento del buen manejo y
disposicion del ACU el objetivo del siguiente estudio es el planteamiento de estrategias
para concientizar la comunidad sobre la gestion del ACU, la metodologia aplicada fue
descriptiva directa e indirecta, mediante el método de Investigacion Accién (1A), utilizando
un muestreo probabilistico aleatorio estratificado con el cual se seleccionaron 40
establecimientos. Se emplearon 3 instrumentos para la recopilacion de informacion como
fueron encuestas, visitas de observacion directa y cuestionarios de informacion que nos
permitieron obtener datos cualitativos y cuantitativos precisos, en donde se evidencio que
no se manejan técnicas correctas de disposicion, ni almacenamiento, no obstante, el 100%
de los encuestados estarian dispuestos a recibir capacitaciones para mejorar sus practicas
actuales. Por su parte la informacion suministrada por las autoridades ambientales permitio
identificar que ninguno de los recolectores actuales esta autorizado, los puntos limpios
instalados son poco accesibles para la comunidad y no existe un seguimiento hacia los
generadores para el cumplimiento de la normatividad. La propuesta de gestion ambiental
busco implementar estrategias de sensibilizacién y capacitacion, promoviendo el reciclaje
del ACU como materia prima para diversos productos. Como conclusiones se tiene que a
nivel ambiental el recurso suelo es el méas afectado, existen de igual manera riesgos a la
salud publica y econdmicos, desperdiciando un residuo totalmente aprovechable. Para
adelantar la propuesta de manera exitosa sera necesario contar con el apoyo de diversas
entidades publicas y privadas y participar en la creacion de instrumentos como el PGIRS.

Palabras clave

Disposicion Final, Aceite de Cocina Usado, Sistema de Gestion y Educacion Ambiental,
Sostenibilidad.

Marco conceptual y contextual



En el presente trabajo de investigacion se realizd de manera descriptiva, con enfoque en
una situacion real del territorio de Yopal Casanare, Comuna 3, la disposicion de ACU
(Aceite de Cocina Usado), permitiendo tener una variedad de datos precisos en distintas
investigaciones orientadas hacia una observacion sistémica, por medio de entrevistas y
muestras que determinan y proporcionan la informacion exacta y real de dichos
comportamientos.

El Sistema de Gestion Ambiental es una herramienta fundamental para generar cambios
significativos y llevara la accion con el cambio en el manejo de la problemaética, se abordara la
conservacion, resolutiva y sostenibilidad, veremos recursos impredecibles para el municipio y las
posibles propuestas de solucion y/o mitigacion de los problemas que estan afectando la comuna 3
de Yopal.

Generalmente la preparacion de alimentos en los establecimientos se origina de residuos y uno de
estos es el ACU, el cual produce luego de hacer un proceso de fritura en los alimentos y que presenta
propiedades que no son aptas para el consumo humano, el incremento de residuos y el riesgo de
enfermedades en la salud de los consumidores.

Planteamiento del problema

En el municipio de Yopal los establecimientos de preparacion de alimentos, en el caso de
la comuna 3, realizan una inadecuada disposicion del ACU mediante vertimientos al



sistema de alcantarillado que al no tener un sistema eficiente de remocidn con valores
inferiores al 80%, da incumplimiento con los parametros de interés sanitario para grasas y
aceites con 78.28% y Demanda Bioquimica de Oxigeno - DBOS5 con 45,49 %, generando
presencia de grasas y aceites aguas abajo del vertimiento en ambos cuerpos de agua,
provocando alteraciones en la calidad de la misma (Pinzon de la Rosa, 2018).

El aceite de cocina es una materia prima utilizada en la preparacion de gran cantidad de
alimentos, su uso es muy frecuente y se da a nivel industrial y doméstico. Durante el
proceso de fritura se producen reacciones quimicas que terminan generando nuevos
compuestos con importantes efectos fisioldgicos (Fedepalma, 2010). Esto implica que el
aceite de cocina usado (ACU) se convierte en un residuo que necesita una gestion para su
disposicién adecuada.

Entre las afectaciones ambientales que puede ocasionar una inadecuada gestion del ACU,
estdn contaminacion del agua, suelo y salud (Ministerio de Ambiente y Desarrollo
Sostenible, 2018). Uno de los recursos mas perjudicados es el hidrico, tteniendo en cuenta
que un litro de ACU puede llegar a contaminar 40.000 litros de agua las consecuencias
pueden ser alarmantes en las fuentes hidricas (Gonzélez et al., s.f.).

La reutilizacion de estos aceites en los restaurantes de comida rapida desencadenara en
enfermedades y contaminacion de la comida que finalmente sera consumida por el ser
humano, como también la mala cultura de los ciudadanos en dar disposicion final
incorrecta afecta taponamiento del sistema de alcantarillado en los mismos
establecimientos o en el sistema del municipio, problematicas de salubridad por devolucién
de aguas residuales en vias publicas y generacion de malos olores.

Objetivos
Objetivo general

Proponer estrategias para la adecuada disposicién y reutilizacion del ACU en los
establecimientos de preparacion de alimentos de la comuna 3 del municipio de Yopal.

Objetivos especificos

= Realizar un diagnostico sobre la cantidad y practicas de disposicion del ACU generado en
los establecimientos de preparacion de alimentos.

* Analizar los impactos generados a nivel ambiental, social y econémico de la disposicion
actual del ACU por los establecimientos de preparacion de alimentos.

» Disefiar estrategias de educacion y disposicion especificas del ACU en los establecimientos
de preparacion de alimentos de la comuna 3 del municipio de Yopal que permitan disminuir
los impactos negativos generados por este residuo y fomentar una economia circular.

Contexto del trabajo

El municipio de Yopal es la capital del departamento de Casanare, ubicado al oriente de
Colombia, con una temperatura promedio de 27°C y una extension de 2.532 km2 en un



territorio caracterizado por ecosistemas montafiosos, de piedemonte y de llanura
(Municipio de Yopal, 2020). Presenta areas de especial importancia ecosistémica por sus
potencialidades ambientales como es la cuenca del rio Cravo Sur y la del rio Charte, sobre
las cuales estan las actividades agropecuarias y el crecimiento de la ciudad. (Alcaldia
Municipal de Yopal, 2020). Generalmente en la preparacion de alimentos en los
establecimientos de la comuna 3 se originan residuos y uno de estos es el ACU, el cual se
produce luego de hacer un proceso de fritura en los alimentos, y que presenta propiedades
que no son aptas para el consumo humano. EL ACU estd compuesto por glicéridos de
acidos grasos principalmente triglicéridos y sus caracteristicas son alteradas luego de la
coccion (Resolucion 0316, 2018).

En el afio 2023 registr6é una poblacion de 191.133 habitantes y sus principales actividades
economicas fueron el comercio con un 37% y los servicios de comida y alojamiento con
un 20% (Camara de Comercio de Casanare, 2023). El area urbana esté divida en siete
comunas, entre las cuales se encuentra la comuna tres denominada Clelia Riveros de Prieto,
formada por 21 barrios (Chaparro Moreno, 2022), destacandose por la presencia de
establecimientos de servicios de preparacion de alimentos en donde podemos encontrar 61
restaurantes, 36 sitios de comidas rapidas, 31 cafeterias y 11 panaderias. (Alcaldia
Municipal de Yopal, 2024). Estos lugares se encuentran dispersos en toda la comunay la
mayoria ofrece diversos menus que incluyen alimentos fritos a partir de aceite vegetal,
convirtiéndose asi, en la materia base de nuestra investigacion.

La disposicién de residuos sélidos domiciliarios y ordinarios, generados en el municipio,
incluyendo los de los establecimientos de preparacion de alimentos de la comuna tres, se
realiza en el relleno sanitario El Cascajar, ubicado a 17 kilémetros del casco urbano en la
vereda La Niata del municipio de Yopal. El lugar recibe los residuos provenientes de dos
municipios del departamento de Boyaca y de siete mas de Casanare, que aportan en total
77.243 toneladas de residuos al afio, en donde Yopal contribuye con 55.806,6
toneladas/afio (Contraloria Departamental de Casanare, 2022). Las aguas residuales
generadas en distintas actividades como la de preparacion de alimentos es vertida al sistema
de alcantarillado que tiene como destino la Planta de Tratamiento de Agua Residual
(PTAR), ubicada a ocho kildbmetros del casco urbano en la via que conduce al
corregimiento de Morichal. La fuente receptora de las aguas tratadas en la PTAR es la
cuenca del cafio Usivar que desemboca en la cuenca del rio Charte, considerada de vital
importancia para el municipio (Contraloria Departamental de Casanare, 2022).

Ahora bien, las practicas mas habituales para la disposicion de ACU son el vertido al
sistema de alcantarillado y la mezcla con otros residuos ordinarios que son llevados,
generalmente al sitio de disposicion final del lugar, asi lo muestra el trabajo investigativo
en cuatro barrios de la ciudad de Yopal en donde el 43% de los generadores de ACU lo
reenvasaban para su disposicion con los residuos ordinarios, mientras que el otro 20% lo
vertia por el desague, lo cual evidencio dos préacticas inapropiadas y sin ningun tipo de
aprovechamiento (Solarte y Vargas, 2013). Igualmente sucede en el caso de investigacion
del sector comercial y residencial del norte de la ciudad de Guayaquil (Ecuador) en done
se opta por una promocién sostenible del ACU y entre sus principales alternativas se
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propone el plan de capacitacion para los habitantes del sector, ademas de las actividades
de recoleccion y aprovechamiento (Alarcén y Romero, 2021).

El ACU es un residuo totalmente reciclable y que la produccion de combustible biodiesel
se destaca como una de las mejores opciones a nivel Se puede decir entonces, que el
ambiental por mostrar caracteristicas como la no generacion de gases nocivos, su eficiencia
en el funcionamiento de los motores y su facil elaboracion (Alarcon y Romero, 2021).
Adicionalmente la publicacion cientifica de la Universidad EIA de Envigado nos sefiala
una investigacion hecha en ciudad de Puyo, Provincia de Pastaza, Ecuador, en donde se
determiné otros métodos de aprovechamiento como la venta a los gestores autorizados y
la elaboracion de productos como jabones y velas, siendo ideas de negocios rentables y
amigables con el medio ambiente. (Prieto et. al., 2022).



Desarrollo e implementacion del aprendizaje

Caracterizacion del sistema de estudio

Dada la metodologia de ante la situacion actual. Se presentan los resultados segin su
orden de ejecucién, en donde se puede relacionar la realizacion de las encuestas en los
establecimientos, la observacion de las practicas de ACU en aquellos seleccionados segln
el método de muestreo y finalmente los cuestionarios mediante solicitudes presentadas a
las autoridades ambientales, tanto regional como municipal, para este caso Corporinoquia
y la Secretaria de Medio Ambiente y Cambio Climatico.

La encuesta se realiz6 en la comuna 3 del municipio de Yopal a los propietarios y/o
personas encargadas de 40 establecimientos de preparacion de alimentos presentes en la
zona. La encuesta se llevo a cabo mediante visitas en los sitios seleccionados segun la
muestra propuesta en donde se propusieron 6 preguntas en total con varias opciones de
respuesta con el fin de hallar datos indispensables como la cantidad de ACU utilizada,
disposicién, conocimientos e interés de capacitarse en el tema.

A continuacion, se muestran los resultados obtenidos:

Tabla 2.
Encuesta en establecimientos de preparacion de alimentos de la comuna 3 de Yopal
¢, [ Tene conocumento s 6, (Entaria dispuesto a
on Yopal exste alpuna partlicipar on Capacitaciones
5. (La duposicion
I JEn su estublecimisnto empross v'o lupar - que le permitan
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TIro De s produce ACLY mtorzado por L conocer las practicns
: 2 produce unpactos negativos
ESTABLECIMIENTO Corponnoguia pares adecuadas parn Ia
recibur el ACU? disponicion de ACLY
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En la tabla 2 podemos observar que el 100% de los restaurantes, comidas rapidas y
panaderias producen ACU y en cuanto a las cafeterias el 22.2% no lo producen, lo que
lleva a inferir que del total de establecimientos el 95% es generador, es decir la gran
mayoria. En cuanto a lo referente al conocimiento de los encuestados acerca de las

Fuente: Propia
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empresas o lugares autorizados por Corporinoquia, el 100% respondieron negativamente,
lo que lleva a definir que no ha habido socializacion suficiente en cuanto a los gestores
autorizados disponibles en el municipio. Al analizar acerca de los impactos negativos de
una inadecuada disposicién de ACU se puede inferir que donde existe un mayor
conocimiento es en el sector de restaurantes, en cuanto a las comidas rapidas, cafeterias y
panaderias existe un mayor porcentaje de ignorancia, arrojando un panorama preocupante,
puesto que, al no saber las consecuencias negativas no se realiza un manejo adecuado.
Quienes manifestaron conocer acerca del tema en su mayoria expresaron que genera dafios
a la salud, también enfermedades como el cancer, otros manifestaron que ocasiona
contaminacion del medio ambiente, agua, suelo y taponamiento de sifones. Un dato
positivo que nos determina la encuesta es que el 100% de los encuestados estan interesados
en recibir capacitacién que pueda mejorar sus comportamientos actuales para la disposicion
de ACU, mostrando el interés de la comunidad por corregir sus habitos actuales o poder
ampliar sus conocimientos y asi contribuir para llevar a cabo actividades mas sostenibles
en su entorno.

Tabla 3.
Practicas utilizadas en la disposicion de ACU en los establecimientos de preparacion de
alimentos de la comuna 3 de Yopal

| |
L 4 Lo meachs con |
Lo smpaca y » |
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oduad e
wesalr

| l
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W WP

Fuente: Propia

Se puede concluir respecto a la informacion suministrada en la tabla 3 que la préactica que
presenta un mayor porcentaje en los restaurantes es mezclar el ACU con las sobras de la
comida para regalarlo como alimento de animales, trayendo como consecuencia una
posible generaciéon de toxinas en los cuerpos de los animales que posteriormente son

 Ouis
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transmitidas a la carne que sera consumida por los seres humanos. Otro habito muy comun
que presenta un porcentaje alto en todos los establecimientos es regalarlo o comercializarlo
a vendedores informales que no entregan ningun tipo de certificado de disposicion y
adicionalmente se desconoce que hacen con este residuo, lo que hace que se genere grandes
riesgos para la salud publica al no saber las practicas que desarrollan, como pudiera ser el
reenvasado para venta posterior en otros lugares de preparacion de alimentos y el utilizarlo
para fabricar jabones sin los registros sanitarios exigidos. En cuanto a las cafeterias se
tienen hébitos menos saludables como utilizar el ACU hasta evaporarse o en la preparacion
de otros alimentos, pudiendo ocasionar enfermedades en los consumidores, igualmente al
considerar que los volimenes no son altos el 22.2% considera otros sistemas de disposicion
como simplemente arrojarlo en zonas verdes, causando contaminacion del suelo. Por otra
parte, en los lugares de comidas rapidas el 50% prefieren entregarlo a empresas que les dan
un certificado de la cantidad recibida y pagan un valor econémico a cambio, lo mismo
sucede en las panaderias en un porcentaje de 33%. Como dato curioso quienes
manifestaron otras practicas fue las de regalarlo a sus empleados para que lo utilicen en sus
hogares y sacarlo en botellas a la via publica para que familias que lo necesitan lo recojan,
ocasionando un riesgo para la salud publica. Un panorama alentador es que ninguno de los
encuestados lo arroja por los sifones, pues saben que es una practica perjudicial en cuanto
al taponamiento de sus sistemas de desague lo que les ocasionaria problemas locativos y
por ende gastos econdmicos, no obstante, no se tiene el pleno conocimiento de las
problematicas asociadas. Finalmente podemos decir que el 94, 4% del total de
establecimientos lo entregan a empresas que certifican Unicamente la recoleccion, el 81,0%
a recolectores informales, el 59.9% lo empaca y arroja a la caneca de la basura
contribuyendo en un futuro al colapso del relleno sanitario El Cascajar y el 55,5% lo mezcla
con las sobras de comidas, siendo éstas las practicas mas comunes.

Tabla 4.
Cantidad de ACU producido semanalmente en los establecimientos de preparacion de
alimentos de la comuna 3 de Yopal

O DE CANTIDAD
ESTABLECIMIENTO (Litrsn)

RESTAURANTE
COMIDAS RAFIDAS
CAFETERIAS

PANADERIAS

< x
TOTAL 24228 i

Fuente: Propia

En la tabla 4 se analiza que los establecimientos que generan la mayor cantidad de ACU
semanalmente fueron los sitios de comidas rapidas con un valor de 132 litros, seguido por
los restaurantes con 91.5 litros y la menor cantidad la presentan las cafeterias con 2.75
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litros. Ahora bien, la cantidad total semanalmente equivale a 242.25 litros y si realizamos
proyecciones mensuales y anuales serian equivalentes a 7267.5 litros/mes y 87210
litros/afio, considerando estos valores apreciables, una vez se ha determinado que en su
mayoria los hébitos de disposicién no son los correctos y que ninguna de las empresas
legales que recolectan el ACU en el municipio esta autorizada en la jurisdiccion de
Corporinoquia, lo que genera una problematica ambiental y social preocupante.

Para las visitas de observacion durante las encuestas ejecutadas, se decidié escoger un
establecimiento para cada tipo de actividad de preparacion de alimentos, un total de cuatro
lugares, en donde se procedid a informar verbalmente en quée consistia la actividad y a
solicitar autorizacion para el ingreso al lugar por parte del propietario y/o encargado,
obteniendo la siguiente informacion:

Tabla 5.
Visitas de observacion en los establecimientos de preparacion de alimentos de la comuna
3 de Yopal

La fotografia evidencia
los equipos utilizados
durante la fritura en una En la foto podemos
La fotografia | de las panaderias. En el observar una olla que
describe el método | momento de la visita ain | La fotografia muestra el | almacena ACU en una
de almacenamiento | no estaba en la actividad | ACU en wuno de los | de las cafeterias, éste
temporal de ACU | de fritura, sin embargo, se | restaurantes encuestados y | presenta color oscuroy
en uno de los | observé que se | que se encuentran en espera | se evidencia con restos
establecimientos de | encontraba en el lugar | para ser entregado a | de comidas anteriores
comidas rapidas. | para ser reutilizado de | recolectores informales. Se | en el fondo. Durante la
En donde se | nuevo, pues antes de | observd durante la visita que | encuesta se manifestd
evidencia que en el | desecharlo es necesario | éste se tornaba de un color | que en el lugar se
piso existe derrame | utilizarlo en otras frituras, | oscuro, lo que evidenciaba | reutilizada el aceite
de ACU vy el sitio | segin lo manifestado por | que se habia reutilizado | hasta evaporarse, por

carece de | el encuestado. Se observa | varias veces. lo que también posee
sefializacion. sin  ningun tipo de un olor altamente
proteccion  antes  los concentrado.

agentes  contaminantes
del medio ambiente.

Fuente: Propia

De acuerdo con las visitas de observacion se determina que los establecimientos visitados
no cuentan con un plan de contingencia en caso de derrame de ACU para evitar
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afectaciones en areas cercanas al establecimiento o afectacion a la salud de los implicados.
También carecen de sefializacion de las zonas y de recipientes de almacenamiento
temporal. Ninguno de los establecimientos cuenta con un plan de saneamiento basico que
cuente con el programa de manejo de residuos generados y de gestion integral de los
mismos. Adicionalmente el ACU se reutiliza en muchas ocasiones hasta evaporarse o hasta
que el mismo se torna de color, sabor y olor desagradable, afectando principalmente el
sabor de la comida preparada, obviando las afectaciones a la salud por la reutilizacion
prolongada del mismo. Los certificados presentados de las empresas recolectoras de ACU,
lograron identificar plenamente que ninguna se encuentra registrada en la base de gestores
autorizados en la jurisdiccion de Corporinoquia.

Para las solicitudes de informacion se hizo a traveés de correo electronico institucional para
las entidades ambientales, en el caso de Corporinoquia se envio a
oficiossccacorporinoquia@gmail.com, con radicado No. 2024-09840 del 2024
https://drive.google.com/file/d/1iJxN56d7dVsVdSPGHZf3Q4N7aEuzXcdX/view?usp=dr
ive_link

https://drive.google.com/file/d/1CPIVNhKLKK1cHPAvVOQo _Jru5z918p9J/view?usp=driv
e_link , en donde se obtuvo respuesta el dia 28-09-24. En el caso de Secretaria de Medio
Ambiente y Cambio climatico se envio solicitud a semedioambiente@yopal-
casanare.gov.co, con radicado de Respuesta No. 2024253649 del 04-09-24
https://drive.google.com/file/d/10YrTv9aL WGBMUjYKL5DH2t2|MWU(Qjo88/view?us
p=drive_link

A continuacion, se relaciona y analiza la informacion dada:

Tabla 6.
Cuestionario de Informacién Entidad Corporinoquia

ANALISIS

PREGUNTA

RESPUESTA

¢Cudles son los
puntos de
recoleccion de
aceite de
cocina usado
que  dispone
actualmente el
municipio?

(direcciones

especificas vy
nombres).

Mediante radicado Y0.2023.17138 la empresa
Transforma Recycle S.A.S. reporta la
instalacion de un punto limpio en el conjunto
residencial quintas de Santa Ana etapa 1,
vereda la Guafilla (Yopal - Casanare).
Mediante radicado Y0.2023.08196 la empresa
C.I. Transatlantic Greentrade S.A.S del
13/06/2023 reporta la instalaciéon de 2 puntos
limpios: - conjunto residencial Valle de
Guarataros carrera 29 # 17-59 casa A5 y H&L
Servicios y Suministros S.A.S Zomac, Vereda
Marroquines.

Se observa que el municipio cuenta
con tres puntos limpios de recoleccion
de ACU, sin embargo, 2 de estos se
encuentran alejados del area urbana
del municipio, exactamente en
veredas rurales; por su parte, el otro
punto, aunque esta en zona urbana, se
encuentra en un conjunto cerrado. Asi
entonces, se percibe que no hay
facilidad para los generadores a la
hora de disponer este residuo, pues la
distancia y dificultades para acceder a
los 3 sitios, se convierte en una
problematica a la hora de querer
realizar una disposicion correcta



mailto:oficiossccacorporinoquia@gmail.com
https://drive.google.com/file/d/1iJxN56d7dVsVdSPGHZf3Q4N7aEuzXcdX/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1iJxN56d7dVsVdSPGHZf3Q4N7aEuzXcdX/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1CPlvNhKLkK1cHPAvO0o__Jru5z9l8p9J/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1CPlvNhKLkK1cHPAvO0o__Jru5z9l8p9J/view?usp=drive_link
mailto:semedioambiente@yopal-casanare.gov.co
mailto:semedioambiente@yopal-casanare.gov.co
https://drive.google.com/file/d/1OYrTv9aLWGBMUjYKL5DH2t2jMWUgjo88/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1OYrTv9aLWGBMUjYKL5DH2t2jMWUgjo88/view?usp=drive_link
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PREGUNTA

RESPUESTA

ANALISIS

¢Cudles son las
estadisticas de
los puntos de
recoleccion de

aceite de
cocina usado
en el
municipio?

Segii la base de datos consultada Ia
Corporacion manifiesta no tener estadisticas
del volumen recolectado en los puntos limpios
dispuestos para ACU.

Esta informacion conecta con el punto
anterior, pues la dificultad para
acceder a los puntos limpios causa que
los generadores no los utilicen, ni los
consideren como alternativa de
disposicion.

¢(Cual es la
disposicion

final de ACU
recolectado en
los puntos y
por los gestores
autorizados?

La Corporacion manifiesta que de acuerdo con
la informacién suministrada en el proceso de
inscripci6n, asi como en los reportes anuales
de gestion del ACU, estos residuos son
recolectados en jurisdiccion de
CORPORINOQUIA y entregados a terceros
gue cuentan con plantas para tratamiento y
acondicionamiento, en ciudades que no hacen
parte de su jurisdiccién. Finalmente, el aceite
tratado es comercializado con empresas
extranjeras para Su procesamiento vy
transformaci6n.

Es necesario que se tuviera mayor
claridad sobre la disposicion de este
residuo y los procesos y/o actividades
realizadas por cada uno de los
gestores.

¢Cudles son los
puntos criticos
afectados en el
municipio por
un manejo
inadecuado de
los
generadores de
ACU?

En el marco de las funciones que le son propias
a la Entidad, se da atencion a quejas a
denuncias de caracter ambiental; no obstante,
una vez revisadas las bases de datos del grupo
quejas y contravenciones ambientales, no se
identificaron denuncias que hayan sido
generadas por el manejo inadecuado de ACU.

Es un dato positivo pues hasta el
momento no ha habido
inconformidades de la comunidad por
las précticas actuales que se tienen
para disponer el ACU, igualmente
demuestra el desconocimiento en
general en cuanto al tema, pues se
carece de argumentos para presentar
inconformidades.

¢Qué recursos
naturales,
sociales y
econémicos
estan
actualmente
afectados por
una inadecuada
disposicion de
ACU en el
municipio?

CORPORINOQUIA da respuesta a este
interrogante en el marco de lo que concierne a
la Autoridad Ambiental, indicando de manera
general, que el recurso natural con mayor
posibilidad de verse afectado por la
inadecuada disposicion de aceite de cocina
usado es el recurso hidrico. No obstante, no se
cuenta con un estudio que permita asegurar
que en el municipio de Yopal este recurso ha
sido afectado por dicha

Causa.

La respuesta corrobora que el recurso
maés afectado puede ser el hidrico, sin
embargo, acepta no hay estadisticas
que permitan reconocer esto. De
acuerdo al analisis para nuestro caso
este pudiera ser el recurso menos
afectado, puesto que ningun de los
establecimientos vierte el ACU por los
sistemas de drenaje. Ahora bien, no se
tienen en cuenta otros recursos que Si
pueden verse afectados como el suelo
u otras préacticas como disposicion de
éste en el relleno sanitario, afectando
ambitos econémicos y sociales al no
fomentar la economia circular.

¢Cuéles son las
estrategias que
ha
implementado
como

CORPORINOQUIA hace incorporacion de
escenarios de sensibilizaciéon durante algunos
eventos institucionales a través de medios de
comunicacion.

No se suministra informacion
completa de las estrategias realizadas
o instrumentos de planificacion
ambiental solicitados durante el
seguimiento a los entes territoriales.




15

PREGUNTA

RESPUESTA

ANALISIS

autoridad
ambiental para
disminuir  los
impactos
causados por el
manejo
inadecuado de
ACU?

En el marco del seguimiento a los
instrumentos de planificacibn ambiental que
deben ser formulados e implementados por los
entes territoriales municipales, se requiere a
los responsables de los mismos para que
incorporen dentro de sus programas Yy
actividades, acciones. concretas frente al
manejo adecuado de estos residuos.

Tampoco se proporciona informacion
especifica de las sensibilizaciones
realizadas en cuanto a tematicas,
poblacion y lugares seleccionados.

¢ Cuantos
operativos  ha
realizado  de
inspeccidn,
vigilancia vy

Desde la ejecutoria de Resoluci6n .0316 de
2018 CORPORINOQUIA ha venido dando
cumplimiento a las obligaciones que le fueron
asignadas especificamente en el Articulo 12 de
dicha providencia, dentro de las mismas no se

El seguimiento no deberia limitarse
Gnicamente a las  cantidades
reportadas de los gestores, sino
también en el cumplimiento de la
Resolucién 0316 de 2018 para los

control  para | contempla el desarrollo de operativos e | generadores.
dar inspecci6bn, pero si el seguimiento y control a

seguimiento a | las actividades realizadas por los generadores

generadores, y gestores, mismas que se realizan a través de

gestores y | los reportes anuales que son presentados por
transportadores | los usuarios que en cumplimiento de la norma

de ACU? han solicitado su inscripcion.

Fuente: Propia

Por su parte la Secretaria de Medio Ambiente y Cambio Climatico manifesté que han
realizado procedimientos de inspeccion, levantando un acta de seguimiento con los
siguientes items:

Contrato de gestor externo para la disposicion final de residuos de grasas y aceites,
certificados recientes de la disposicion final de ACU, puntos ecoldgicos, documentacion e
implementacién del plan de contingencia en caso de derrame, documentacién de plan de
gestion integral de residuos peligrosos y no peligrosos y kit antiderrame. Actualmente
aclaran que a la fecha no se lleva ningln tipo de sensibilizacion, ni procedimiento
especifico de ACU.

Asi entonces, podemos decir que a nivel municipal falta fortalecer el tema de
sensibilizacion en primera medida, pues el desconocimiento en los generadores es amplio,
por ende, en caso de realizar inspecciones basadas en el cumplimiento estricto de la
normatividad aplicable se tornarian con estadisticas de muy poco cumplimiento, ademas
de una conciencia vacia e incrédula de las problematicas implicadas y de un verdadero
aporte para su solucion, mas que por el hecho de ser sometidos a sanciones o multas
economicas.
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Analisis de oportunidades de mejora

Con un buen majo de Sistema de Gestidn Ambiental, nos permite proponer disefios segun
los analisis y estudios realizados, luego de estos resultados metodolégicos, identificando
solucion a la problematica del territorio. Estas estrategias estaran basadas en la educacion
y buena disposicion del Aceite de Cocina Usado de los establecimientos de preparacion de
alimentos de la comuna 3 de Yopal.

Proponiendo estrategias efectivas para una correcta disposicion de ACU, mediante lineas
de gestion interinstitucional, alianzas estratégicas para la operacion de recoleccion,
educacion y sensibilizacion de los generadores y finalmente a través del componente
regulatorio o normativo, cabe mencionar que en un futuro la propuesta se puede replicar
en un prototipo para replicarla en la totalidad del municipio de Yopal, tanto en los
establecimientos de preparacion de alimentos como en todos los hogares a nivel general.

Propuesta
Tabla 7.
Propuestas para la adecuada dispocion y manejo del ACU.
PROPUESTA DESCRIPCION
1. Fortalecer la gestion Realizar mesas de trabajo
interinstitucional del Municipio en interinstitucionales, con entidades como

pro de un manejo adecuado del ACU. | Corporinoquia, Secretaria de Medio
Ambiente y Cambio Climatico, Secretaria
de Salud Municipal, Policia Nacional y
definiendo de forma clara roles,
competencias, responsabilidades y
obligaciones.

Elaboracion de Procedimientos para la
instalacion y mantenimiento de puntos
limpios.

Instalacion de 3 puntos limpios en la
comuna 3 de Yopal que sean de facil
acceso para toda la comunidad.




Crear alianzas estratégicas con los
gestores autorizados para la
recoleccién de ACU en los puntos
limpios y establecimientos de
preparacién de alimentos de la
comuna 3

Realizar un programa de educacion y
sensibilizacion que permita promover
las practicas adecuadas para la
disposicion de ACU en los
establecimientos de preparacion de
alimentos.

Verificar el cumplimiento de la
normatividad aplicable para la
disposicion adecuada de ACU en los
establecimientos de preparacion de
alimentos de la comuna 3.

17

Elaboracién de convenios o acuerdos
formales.

Disefiar un programa para la logistica de
recoleccion, teniendo en cuenta que
quienes generen menos de 101t al mes
pueden llevarlo semanalmente a los
puntos limpios, los demé&s generadores
seran visitados semanalmente
directamente por los gestores.

Difusion para todos los generadores
acerca de los acuerdos establecidos,
cronograma, ruta y especificaciones
técnicas para el almacenamiento temporal
y entrega al gestor autorizado. Como
también elaboracion de tablas de valor
monetario que los gestores retribuirian a
cada generador par cada It.

Realizacion de talleres sobre las
problematicas generadas de ACU y
gestion sostenible.

Realizacion de talleres sobre normatividad
regulatoria actual en el manejo y
disposicién de ACU, dejando claro
obligaciones y responsabilidades de los
generadores.

Taller de emprendimiento que permita
incentivar la creacion de empresas
totalmente legales y con responsabilidad
de un buen Sistema de Gestion Ambiental
para el aprovechamiento del ACU, oficina
de gestores autorizados con los acuerdos
establecidos para la recoleccion de ACU.

Elaboracion de un procedimiento que
permita establecer la documentacion y/o
registros verificables que demuestren que
un establecimiento realiza una disposicion
adecuada de ACU.



Fuente: Propia
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Informes de visitas de inspeccion,
vigilancia y control realizadas en los
establecimientos por parte de la Secretaria
de Medio Ambiente y Cambio Climético
y la Secretaria de Salud Municipal.

Coordinacion con las entidades
ambientales, Secretaria de Salud
Municipal y Policia Nacional para llevar a
cabo operativos que permitan identificar
el buen manejo del Sistema Ambiental.
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Conclusiones

Es fundamental que el Municipio cuente con la alianza de los entes sector publico y
privado, entidades Gubernamentales, ONG, empresas de reciclaje, fundaciones etc. Se
encuentren unidas para facilitar un sistema de recoleccion eficiente y accesible, asegurando
que el ACU sea recogido y tratado de manera adecuada.

Se recomienda formular y reforzar regulaciones claras sobre la disposicion del ACU,
incluyendo sanciones para los infractores, esto no solo fomentara el cumplimiento de
buenas précticas, si no también se dard un enfoque relevante sobre el Sistema de Gestion
Ambiental que se quiere poner en practica, como también contemplar el buen manejo del
proyecto dar incentivos econdmicos para los establecimientos que adopten estas practicas
sostenibles en la disposicion del ACU.

De acuerdo con la investigacion realizada, se puede incluir que la cantidad de ACU
actualmente se genera en el territorio estudiado se dispone en su mayoria con recolectores
informales y con empresas que certifican en el territorio el informe en su mayoria se
encuentra con informes reales y datos reales que ya han sido presentados a Corporinoquia
por lo que ellos comentan estar totalmente en desconocimiento de los acontecimientos y
destino final del ACU, siendo altamente preocupante a nivel ambiental, social y
economico.

Las propuestas para este Sistema de Gestion Ambiental, nos permiten tener un panorama
claro para una solucién integral, combinando colaboracién, normatividad, sistema, y
beneficios econdmicos, promoviendo asi las actividades precisas para conseguir los
objetivos propuestos en cada una, rompiendo ese ciclo perjudicial de practicas inadecuadas,
asi mismo es verdaderamente grato decir que no solo en la comuna 3 se puede aplicar si no
que es un modelo replicable para el resto de comunas sentando las bases para un futuro
mas sostenible y saludable para el municipio.
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